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STARTER

MAXI ARANCINO

Pistacchio, Mortadella, Crema di Pistacchio e Granella di Pistacchio

CROCCHE DI PATATE HOMEMADE (2 pezzi)

Fior di Latte e Salamino Dolce

PATATE FRITTE
PATATINE CHEDDAR E BACON
FRITTATINA DI BUCATINI ALLA CARBONARA

MOZZARELLA IN CARROZZA CON MORTADELLA E PISTACCHIO
(2 pezzi)

PARMIGIANA DI MELANZANE HOMEMADE FRITTA

MAGNUM McNUGGETS 2 pezzi)

con Salsa al Cheddar/Barbecue/Pistacchio

DA NON PERDERE

Figliata Prime Querce su letto di Mortadella e
Crema e Granella di Pistacchio

e Mortadella Julienne

00 0 0000000 0000000000000 0000O0COCOCNOGNOGIOINOGINOIGIOIGIOS

Coperto € 1,00

00 000000000000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

FIGLIATA FRITTA € 9,00

MAXI CROCCHE €500

Crocchettone di Patate con farcitura di Crema al Pistacchio

00 000 0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

NONS 00 PANE

TRADIZIONE

€ 4,50

€250

€300

€4,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,00

€ 4,00

00 000000000000 0000000000000 COCOEOSNOGSEOSOSOS OO

SCATTA PRIMA DI INIZIARE!



MARGHERITA € 4,00
Pomodoro Pelato, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

MARINARA € 4,00

Pomodoro Pelato, Alici di Cetara, Origano di Montagna, Aglio, Olio
EVO (La Petrosa), Basilico

MARGHERITA DOP €550
Pomodoro San Marzano Schiacciato a Mano dell’Agro Nocerino-
Sarnese DOP, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

BUFALOTTA € 6,00

Pomodoro Pelato, Mozzarella di Bufala (Caseificio Chirico), Olio
EVO (La Petrosa), Basilico

BUFALOTTA DOP €750
Pomodoro San Marzano Schiacciato a Mano dell’Agro Nocerino-
Sarnese DOP, Mozzarella di Bufala Spezzata a Mano (Caseificio
Chirico), Olio EVO (La Petrosa), Basilico

CILENTANA € 5,50

Sugo di Pomodorini Rossi a Pacchetelle Cotto (come lo faceva la
nonna), Cacioricotta di Capra (La Petrosa), Olio EVO (La Petrosa),
Basilico

TONNO E CIPOLLA € 8,00
Vellutata di Cipolla Rossa, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Filetti di
Tonno di Cetara, Cipolla Croccante, Olio EVO (La Petrosa), Basilico

CARBOPIZZA € 9,00

Fonduta al Pecorino, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Guanciale
(Salumificio Tomeo), Sfere d’Uovo Croccanti, Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

NOCI & PATATE € 8,50

Crema di Noci, Fiori di Latte (Caseificio Chirico), Salsiccia a Punta
di Coltello (Salumificio Tomeo), Patate al Forno, Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

FRIARIE £ 9,00

Vellutata di Broccoli, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Salsiccia a
Punta di Coltello (Salumificio Tomeo), ‘Nduja di Spilinga, Tarallo
Napoletano alle Mandorle, Olio EVO (La Petrosa), Basilico

FIOR DI LATTE
PROVOLA AFFUMICATA
BOCCONCINI DI BUFALA

PANCETTA ARROTOLATA
SALAMINO DOLCE
SOPPRESSATA

RICOTTA

prodotti dalla Tenuta Chirico

prodotti dal Salumificio Tomeo

CACIORICOTTA DI CAPRA L&
Presidio Slow Food Cilento e

Tutti gli ingredienti presenti sul menu
sono stati scelti per garantire il massimo

FORMAGGIO DI MUCCA STAGIONATO

prodotti dall’Azienda Agricola La Petrosa della qualita.

Coperto € 1,00

ALICI DI MENAICA
Presidio Slow Food Cilento

NONS PANE

CAPRICCIOSA

Pomodoro Pelato, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Funghi

Saltati, Fior di Carciofo, Salamino Cilentano (Salumificio Tomeo),
Prosciutto Cotto Artigianale Fuori Cottura, Olio EVO (La Petrosa),
Basilico

€ 8,00

NON SOLO PANE €700

Fior di Latte (Caseificio Chirico), Pancetta Arrotolata (Salumificio
Tomeo), Fiocchi di Patate, Olio EVO (La Petrosa), Basilico

4 FORMAGGI €700

Fonduta di Pecorino, Fior di Latte (Caseificio Chirico), Blue di
Bufala, Cialda al Parmigiano, Olio EVO (La Petrosa)

LEGGERA €8,00
Fior di Latte (Caseificio Chirico), Prosciutto Crudo di Parma 24
Mesi, Scaglie di Grana, Rucola, Pomodorini Rossi, Olio EVO (La
Petrosa)

ORTOLANA € 700
Fior di Latte (Caseificio Chirico), Verdure di Stagione, Olio Evo (La
Petrosa), Basilico

PATAPORK € 8,00
Fior di Latte (Caseificio Chirico), Porchetta di Ariccia, Patate al
Forno, Maionese al Rosmarino, Olio EVO (La Petrosa), Basilico

LA CETARA €700

Pomodoro Giallo Pelato, Pomodorini Ciliegini Rossi Semidried,
Olive Taggiasche, Alici di Cetara, Origano di Montagna, Olio EVO
(La Petrosa), Basilico

DELICATA 2.0 € 8,00

Emulsione di Pomodoro Secco (La Petrosa) in Cottura e Fuori
Cottura, Prosciutto di Parma 24 Mesi, Stracciata di Bufala (Prime
Querce), Olio EVO (La Petrosa), Basilico

& | prodotti della pesca consumati crudi
By, aad] o praticamente crudi serviti in questo
locale sono sottoposti a trattamento
di bonifica preventiva. In conformita
al Reg. (UE) n. 1169/2011 e ss.mm.ii.

Le informazioni circa la presenza in
piatti e bevande proposti di sostanze
e prodotti che possono provocare
allergie o intolleranze sono disponibili
sull’apposita documentazione

che verra fornita, a richiesta, dal
personale. Alcuni ingredienti sono
congelati o surgelati all'origine, altri
sono sottoposti ad abbattimento rapido
della temperatura. Per la consultazione
dell’elenco rivolgersi al personale.



LA NERANO £10,00

Vellutata alla Nerano, Chips di zucchine, Scaglie
di Provolone del Monaco, Cialda di Parmigiano,
Burratina 125 gr. (Prime Querce), Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

LA MORTACCHIOSA

Crema di Pistacchio di Bronte, Fior di Latte
(Caseificio Chirico), Rose di Mortadella, Granella di
Pistacchio, Figliata (Prime Querce), Olio EVO (La
Petrosa), Basilico

€12,00

FIOR DI CROCCHE £10,00
Crema di Latte, Fior di Latte (Caseificio Chirico),
Prosciutto Cotto Artigianale, Crocché di Patate
Homemade, Bocconcini di Bufala (Caseificio
Chirico), Olio EVO (La Petrosa), Basilico

INSALATE
MYKONOS € 6,00

Insalata Verde, Pomodori, Cetrioli, Olive e Formaggio Feta Greca e
Cipolla Dolce

SAKE SALAD

Insalata Verde, Olive Nere Infornate, Salmone Affumicato e
Philadelphia

€700

Coperto € 1,00

FUTURO DI DIAVOLA

Pomodoro Giallo, Salamino Cilentano Piccante
(Salumificio Tomeo), Filamenti di Peperoncino,
Olive Taggiasche, Burratina 125 gr. (Prime Querce),
Olio EVO (La Petrosa), Basilico

€10,00

PARMA €700
Insalata Verde, Rucola, Tocchetti di Prosciutto Crudo di Parma 24
Mesi, Pomodorini e Scaglie di Grana

CHICKEN SALAD € 8,00
Insalata Verde, Rucola, Tocchetti di Pollo, Pomodorini e Scaglie di
Grana

SCATTA PRIMA DI INIZIARE!



NONS 00 PANE

CHEESECAKE €500 CHEESECAKE €500
NUTELLA BISCUIT KINDER BUENO

CHEESECAKE €500 CHEESECAKE €500
KINDER PINGUI PAN DI STELLE

CHEESECAKE €500 CHEESECAKE €500
KINDER MAXI KINDER PARADISO

BON BON CON TRIS DI CREME <500

(Cioccolato Bianco, Nutella, Kinder Bueno)

Coperto € 1,00



NIGIRI © 02

P =

Maguro Suzuki Ebi Avocado Sake
tonno branzino gambero cotto salmone
€ 5,00 € 4,00 € 4,50 € 3,50 € 4,00

FUTOMAKI

T

Futo Zeng
roll in tempura con salmone, avocado,
philadelphia, surimi, tobiko e salsa dello chef
(4 pz) € 8,00 (8 pz) €16,00

oS

Kireimaki
salmone, avocado, surimi

Big California
gamberi cotti, avocado, salsa
dello chef
(4 pz) € 7,00 | (8 pz) € 12,00

¥ O

Kappamaki Kanimaki Avocado Sakemaki
cetrioli surimi avocado salmone
€ 4,00 € 5,00 € 4,00 € 6,00
URAMAKI s pz
n
AT :f £
T YTy il
€ (g e
California Philadelphia Rainbow Roll Uramaki Tempura
gamberi cotti, avocado, philadelphia, salmone, surimi, avocado, mayo, esterno gambero in tempura, mayo
salsa chef avocado sashimi di gambero, salmone
€12,00 €12,00 €13,00 €13,00

URAMAKI SPECIAL s -

Te

%

Policastro Hasu
philadelphia, tonno, gambero cotto,
avocado, esterno sashimi di tonno e
salmone e salsa kabayaki
€ 15,00

Tiger
gambero in tempura, mayo, esterno sashimi
di salmone, mayo e uova di ikura

philadelphia, gambero rosso di Policastro,
sashimi di avocado e gambero crudo

€16,00 € 14,00

SASHIMI

Sashimi Yomu Sashimi Matsu Sashimi Tonno Sashimi Salmone

3 tonno, 3 salmone 3 tonno, 3 salmone, 3 7 tonno 7 salmone
branzino, 3 gambero cotto
€12,00 € 18,00 € 16,00 €13,00

TEMPURA

- - 19
" i L

Tempura Mista
tempura di gamberi e verdure
€12,00

Ebi Tempura
tempura di gamberi
€12,00

Yasai Tempura
tempura di verdure miste
€10,00

Coperto € 2,00

fff\h,n

tonno, gamberi cotti, philadelphia,

(4 pz) €7,00| (8 pz) €12,00 (4pz) <€ 6,50 (8 pz)€12,00

SUDSHI

£+ NONSo|oPANE
Sake Fumé Redebi
salmone affumicato gambero rosso
€ 4,50 € 6,00

DS %

Aimaki Ebi Maki Tempura
gambero cotto tutto in tempura,
avocado, salsa dello chef

(4pz) € 7,00 | (8p2) € 14,00

avocado

c NS

Tekamaki Ebimaki
tonno gamberi
€ 6,50 € 6,50

SUDSHIMIX

i Sudshi Mix sono composti
a descrizione degli chef

- SUDSHI MIX 85 -
85 pezzi
€ 90

- SUDSHI MIX 65 -
65 pezzi
€ 70

- SUDSHI MIX 45 -
45 pezzi
€50

GUNKAN > pz

-

Sake
base di riso, tartare di
salmone, erba cipollina,
tobiko avvolto da salmone

€ 5,50

Maguro
base di riso, tartare di
tonno, erba cipollina,
tobiko avvolto da tonno

€ 6,00

INSALATA

B -

- .
Edamame Wakame
fagioli di soia bolliti insalata di alghe
€ 4,50 € 5,50

SCATTA PRiMA D! INIZIARE!



rﬁ SAN SALVATORE
1988

Palinuro 75 cl

SAN SALVATORE

Provenienza: Campania
= Gradazione alcolica: 13%

Vitigno: Fiano, Greco

.
Calpazio 75 cl
SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
= Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Greco

SAN SALVATORE

Provenienza: Campania
= Gradazione alcolica: 13%
— Vitigno: Fiano

O
(i\ Trentenare 75 ¢l

VINI DEL CILENTO

€ 20,00

€ 25,00

€ 25,00

Trentenare 37,5 cl
SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Fiano

Pian di Stio 75 cl

SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Fiano

Pian di Stio 50 cl
SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Fiano

€ 13,00

€ 38,00

€ 28,00

VINI ROSSI

Jungano 75 ¢l
SAN SALVATORE
Provenienza: Campania

= Gradazione alcolica: 14,5%
L. Vitigno: Aglianico

Ceraso 75 cl
SAN SALVATORE
\ Provenienza: Campania
= Gradazione alcolica: 14%
L. Vitigno: Aglianico

Vetere /5 cl
-  SAN SALVATORE
4= Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 12%
Vitigno: Aglianico

€ 21,00

€ 25,00

[

Gillo Dorfles 75 cl
SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 14%
Vitigno: Aglianico

Vetere 37,5 cl

SAN SALVATORE
Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 12%
Vitigno: Aglianico

€ 13,00

SCATTA PRiMA D! INIZIARE!



NONS PANE

g Greco di Tufo DOCG 75 cl €19,00 1 Vignolella Fiano DOC 2018 , _ . SR
CANTINE | FAVATI CANTINE BARONE
Provenienza: Campania Avellino rl Provenienza: Campania Salerno
Gradazione alcolica: 13,5% © Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Greco = Vitigno: Fiano
Chardonnay DOC 75 cl € 18,00 1 Vignolella Fiano DOC 375 cl € 9,00
PETER ZEMMER CANTINE BARONE
Provenienza: Alto Adige rl Provenienza: Campania Salerno
Gradazione alcolica: 13,5% ~ Gradazione alcolica: 13,5%
. Vitigno: Chardonnay == Vitigno: Fiano
Sauvignon Doc 75 cl € 18,00 Ribolla Gialla IGT 75 cl € 19,00
8 PETER ZEMMER A | FEUDI DI ROMANS
# Provenienza: Alto Adige ! Provenienza: Friuli Venenzia Giulia
i Gradazione alcolica: 13% Gradazione alcolica: 12,5%
1= | Vitigno: Sauvignon Blanco | Vitigno: Ribolla
Gewurztraminer Auratus 75 cl € 20,00 Kratos 75 cl € 25,00
RITTERHOF 1 MAFFINI
= Provenienza: Trentino Alto Adige +. Provenienza: Campania
= Gradazione alcolica: 13,5% l Gradazione alcolica: 13%
Vitigno: Gewurztraminer Vitigno: Fiano
Falanghina Campania IGP 75 cl € 16,00 Pietraincatenata 75 cl € 36,00
CANTINE BARONE 1 MAFFINI
m Provenienza: Campania Salerno - Provenienza: Campania
Gradazione alcolica: 13,5% l Gradazione alcolica: 13,5%
== \/itigno: Falanghina Vitigno: Fiano
VINI ROSSI
§ Pietralena Aglianico DOC 75 cl/calice € 18,00/3,00 Primitivo San Gaetano 75 cl €16,00
CANTINE BARONE CANTINE DUE PALME
Provenienza: Campania Salerno Provenienza: Puglia
Gradazione alcolica: 14% Gradazione alcolica: 14%
.2. Vitigno: Aglianico Vitigno: Primitivo
Valdobbiadene Prosecco 75 cl €16,00 Ice Impérial 75 cl € 80,00
GEMIN MOET & CHANDON
Provenienza: Veneto R Provenienza: Francia
Gradazione alcolica: 12% Gradazione alcolica: 12%
Vitigno: Glera ~= Vitigno: Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay
Franciacorta Cuvée Prestige 75 cl € 48,00 Rosé Impérial 75 cl € 100,00
L CA’' DEL BOSCO MOET & CHANDON

LR -

Provenienza: Veneto
Gradazione alcolica: 12,87%
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero

Grand Cordon Rouge 75 cl € 54,00
MUMM

Provenienza: Francia

Gradazione alcolica: 12,5%

Vitigno: Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier

Rosalita Rosato Salento IGT 75 cl
CANTINE DUE PALME

Provenienza: Puglia

Gradazione alcolica: 12%

Vitigno: Negroamaro, Malvasia

€16,00

Provenienza: Francia
Gradazione alcolica: 12,5%
Vitigno: Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay

Dom Pérignon Vintage 2008 75 cl € 280,00
DOM PERIGNON

Provenienza: Francia

Gradazione alcolica: 12,5%

Vitigno: Pinot Noir, Chardonnay

SCATTA PRIMA D! iNIZIARE!




Heineken spina 25/50 cl € 2,50/€ 5,00
Provenienza: Olanda
Gradazione alcolica: 5,0%

Colore: Chiaro

Erdinger Weisse spina 30 cl
Provenienza: Germania
Gradazione alcolica: 4,9%
Colore: Chiaro Opalescente

€ 3,00

Erdinger Weisse spina 50 cl
Provenienza: Germania
Gradazione alcolica: 4,9%
Colore: Chiaro Opalescente

€500

Ichnusa Non Filtrata spina 33 cl
Provenienza: Italia

Gradazione alcolica: 5%

Colore: Chiaro Opalescente

€250

Ichnusa Non Filtrata spina 40 cl € 4,50
Provenienza: Italia
Gradazione alcolica: 5%

Colore: Chiaro Opalescente

Affligem Rouge spina 33 cl € 3,50
Provenienza: Belgio
Gradazione alcolica: 6,8%

Colore: Ambrato

La Chouffe Golden Ale 75 cl
Provenienza: Belgio
Gradazione alcolica: 8%

Colore: Chiaro

€ 9,00

Blanche De Namur 33 ¢l
Provenienza: Belgio
Gradazione alcolica: 4,5%
Colore: Chiaro

€ 3,50

Mc Chouffe 75 cl
Provenienza: Belgio
Gradazione alcolica: 8%
Colore: Ambrata

Birra Fravort Freshbeer 33 cl
Provenienza: Italia

Gradazione alcolica: 4,9%
Colore: Chiaro

Birra Fravort Ambrata Del Brenta 33 cl
Provenienza: Italia

Gradazione alcolica: 6,7%

Colore: Ambrato

Birra Tennent's Gluten Free 33 cl
Provenienza: Scozia

Gradazione alcolica: 5,0%

Colore: Chiaro

Birra Sierra Nevada Pale Ale 35 cl
Provenienza: Usa

Gradazione alcolica: 5,6%

Colore: Miele

Birra Lagunitas Ipa 35,5 cl
Provenienza: Usa

Gradazione alcolica: 6,2%
Colore: Ambrato

Asahi Super Dry
Provenienza: Giappone
Gradazione: 5%

€ 9,00

€ 4,00

€500

€ 4,00

€500

€500

€ 4,00

% LELWH

Acqua Naturale/Frizzante grande € 2,00

Acqua Naturale/Frizzante piccola € 1,00

Bibite in vetro 33 cl

€200

SCATTA PRIMA DI INIZIARE!



